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GEZELLIG TAFELEN

Feestgourmet - Teppanyaki 		  € 16,50 pp 
vanaf 2 personen 
Gemarineerd biefstukje met hofmeesterboter - 
gemarineerde kippenfilet -  kalfsoestertje - kalfsburgertje - 
mini cordon bleu - worstjes - varkenshaasje -  mini schnitzel 
- lamskoteletjes met rozemarijn - eitje met spekjes 
gepresenteerd op een schotel 

Gourmet de Luxe				    € 21,95 pp 
vanaf 2 personen 
Idem als feestgourmet + gekruide scampi - coquille -  
gamba - stukje verse zalm
gepresenteerd op een schotel

Superdeluxe Gourmet*			   € 31,95 pp 
vanaf 2 personen 
reefilet - kwarteleitjes - hazenfilet - fazantenfilet - 
everzwijnfilet
gepresenteerd op een schotel 

Fondue					     € 16,50 pp  
vanaf 2 personen 
Assortiment fijne verse vleessoorten: kalfs, varken, kip, 
kalkoen, runds, balletjes
gepresenteerd op een schotel 

Kindergourmet of -fondue		  € 9 pp
vanaf 2 kinderen 
Assortiment gehaktballetjes - worstjes - kippensteak -
kalkoenschnitzeltje - kalkoenhaasje

Groentenbuffet				    € 8,50 pp
vanaf 2 personen
Gemengde sla - geraspte worteltjes  - gemarineerde 
witte kool -  tomaat - verse groene boontjes -
 komkommersla - aardappelsla

* De Superdeluxe gourmet is enkel verkrijgbaar 
tijdens de feestdagen. 
Prijzen van fondue- en gourmetschotels zijn 
berekend op de soorten vlees of vis. 
Veranderingen worden aangerekend.

Sauzen zijn niet inbegrepen bij de schotels. 



Tapasschotel  				    € 21,95 pp 
vanaf 6 personen 
deze schotel bestaat uit een assortiment Italiaanse en 
Spaanse hapjes met o.a. albondigas - ansjovis - 
italiaanse ham met grissinistokjes - italiaanse salami - 
manchego kaasblokjes - mozzarellaspiesjes - 
pancetta - scampi in lookolie - scampi van de chef - 
Spaanse mosseltjes - kippenboutjes met lookboter - 
verschillende soorten, olijven - gekruide aperoballetjes - 
sardientjes, 3 broodjes per persoon inbegrepen

Kaasschotel
vanaf 4 personen
voorgerecht 				    € 13,50 pp
hoofdgerecht 				    € 17,95 pp
fijne selectie van heerlijke belgische  & franse kazen,  
afgewerkt met vers en gedroogd fruit en notenmix 
 
Charcuterieschotel 			   € 17,95 pp 
vanaf 4 personen
Met o.a. gesneden rosbief - ambachtelijke ham - 
gedroogde ham van het huis - seizoenspaté met konfijt - 
italiaanse ham met meloenparels - kipfilet natuur - 
filet de sax - salami ... 3 soorten salades - 
garnituur van fruit & mini tomaatjes

Koud vleesbuffet				    € 24,95 pp
vanaf 6 personen 
Met o.a. gebakken varkensgebraad - rauwe ham met 
meloen - salami - kippenwit - gekookte ham met 
asperges - trio van pastei - trio van huisgemaakte salades 
en 3 stukken kaas, aangevuld met groentenbuffet, 
3 passende sausjes, 3 broodjes per persoon

Gevarieerd feestbuffet			   € 35,95 pp 
vanaf 6 personen 
Varkensgebraad - rosbief - kippenwit - gekookte ham met 
asperges - duo van pastei - trio van huisgemaakte 
salades - gerookte forelfilets - gerookte zalmfilet - 
gerookte heilbot - tomaat met grijze garnalen - 
gebakken gamba -  gekookt zalmnootje - aangevuld 
met groentenbuffet, 3 passende sausjes
3 broodjes per persoon inbegrepen



APERITIEFHAPJES

Mini pizza - 8 stuks					     € 10,95
Trio van aperoglaasjes				    € 9,50
Assortiment mini warme hapjes			  € 14,50
vlees en groenten - 15stuks
Assortiment mini warme hapjes			  € 15,50
vis en zeevruchten - 15 stuks
Mini kaaskroketjes - 4 stuks			   € 2,60
Mini garnaalkroketjes - 4 stuks			   € 4,95
Mini loempia - 8 stuks				    € 5,95	

SOEPEN per liter 

Tomatensoep met balletjes			   € 4,50
Boschampignonsoep				    € 4,50
Witloofsoep						     € 4,50
Kreeftensoep					     € 14,50
Zeebrugse vissoep					    € 16,50

AMBACHTELIJKE KROKETTEN per stuk

Kaaskroket						      € 2,90
Garnaalkroket					     € 5,80
Wildkroket						      € 3,90
Witloof met Gandahamkroket			   € 3,60

VOORGERECHTEN

Fijnproeversbord van gerookte vis		  € 14 pp
Rundscarpaccio					     € 13 pp
Trio van wildpaté					     € 12 pp
Gevulde videe					     € 7,50 pp
Scampi in licht pikant tomatenroomsausje	 € 13 pp
Sint-Jacobsschelp ‘Prestige’			   € 13,50 pp
Normandische tongrolletjes met 		  € 13,50 pp
garnaaltjes in heerlijk sausje
Vispannetje ‘Ostendaise’			   € 14 pp



HOOFDGERECHTEN

Normandische tongrolletjes met 		  € 23 pp
garnaaltjes in heerlijk sausje
Zalmfilet met kreeftensausje 			   € 24 pp
en fijne groentjes
Scampi in licht pikant tomatenroomsausje	 € 19,50 pp
Opgevulde kalkoenrollade 			   € 19,50 pp
met roze pepersaus
Parelhoenfilet in druivensaus			   € 22 pp
Mechelse koekoek ‘Fine Champagne’	 € 22 pp
Reefilet ‘Forestière’				    € 35 pp
Ragout van hertekalf				    € 24,50 pp
Stoofpotje van everzwijn				   € 26,50 pp

Bij al onze vlees- en wildgerechten zijn een 
groentenkrans of zoete garnituur inbegrepen en
heeft u de keuze tussen kroketten of amandelkroketten.

Al deze gerechten zijn verkrijgbaar vanaf 2 personen.

De wildgerechten zijn enkel verkrijgbaar tijdens de 
feestdagen.

GARNITUREN

Zoete garnituur : appeltje met rode kool, baby peertje 
en gebakken witloof				    € 4,75 pp
Groentenkrans : Witloof, wortel, boontjes, romanesco, 
broccoli, bloemkool, vergeten groenten	 € 6,50 
Aardappelkroketten				    € 0,40/stuk	
Amandelkroketten				    € 0,55/stuk
Aardappelgratin					     € 4,20 pp
Pommes duchesse				    € 2,50 pp



DESSERTEN

Trio van dessertglaasjes			   € 8,50 pp 
Chocomousse				    € 3,50 pp
Toetje van het huis				   € 3,95 pp
Tiramisu					     € 3,95 pp
Feeststronk					     € 4,95 pp

FEESTMENU 1 - €45 pp

Trio van aperitiefglaasjes
---

Normandische tongrolletjes met garnaaltjes 
in heerlijk sausje

---
Opgevulde kalkoenrollade met 

roze pepersaus,
groentenkrans en kroketjes

---
Feeststronk

FEESTMENU 2 - €50 pp

Boschampignonsoepje
---

Sint-Jacobsschelp ‘Prestige’
---

Reefilet ‘Forestière’ met zoete garnituur,
 boschampignons en kroketjes

---
Feeststronk



BESTELLINGEN

Bestellingen voor Kerstavond of Kerstdag kunnen uiterlijk besteld worden tot en 
met dinsdag 16 december 2025 voor 17u30.

Bestellingen voor Oudejaarsavond of nieuwjaarsdag kunnen uiterlijk besteld 
worden tot en met maandag 20 december 2025 voor 17u30. 

U ontvangt in de winkel een bestelbon met nummer voor afhaling. Voor een 
vlotte werking en om misverstanden te vermijden, nemen wij tijdens de feest-
dagen GEEN TELEFONISCHE BESTELLINGEN aan en ook GEEN BESTELLINGEN VIA 
E-MAIL. Bestellingen zijn dus enkel mogelijk in de winkel.  

Bij bestelling van de menu’s en feestgerechten rekenen wij een voorschot van 
€ 25 aan. Bij porseleinen verpakking wordt een waarborg van € 2,5 per stuk 
gevraagd. Deze wordt nadien terug betaald. Bij afhalen van de gerechten op 
spiegel of boomstam wordt € 30 waarborg aangerekend. Deze wordt nadien 
terug betaald. Terug brengen na 2 dagen of volgens afspraak. 

Tijdens de feestdagen vindt u nog steeds een uitgebreide keuze aan gerechten 
voor 1 persoon in onze verstoog (zolang de voorraad strekt). 

Er worden geen spaarpunten gegeven of geruild tussen 16 december 2025 en 5 
januari 2026, ook niet op de gerechten uit de folder. Geen promotie op gehakt 
of worsten van 16 december 2025 tot en met 30 december 2025. 

Deze prijslijst vervangt alle vorige prijslijsten. Prijsstijgingen zijn mogelijk. 

De gebruikte afbeeldingen in deze folder zijn niet bindend,
 zij zijn enkel ter illustratie.

OPENINGSUREN TIJDENS DE FEESTDAGEN

 KERSTPERIODE

zondag 21/12/25 	 winkel gesloten
maandag 22/12/25 	 8u30 tot 12u30 en van 	
			   13u30 tot 17u30
dinsdag 23/12/25 	 winkel gesloten
woensdag 24/12/25	 9u tot 15u
donderdag 25/12/25 	  winkel gesloten
			   (afhalen tussen 11u en 12u)
vrijdag 26/12/25	 9u tot 12u30
zaterdag 27/12/25	 9u tot 17u

NIEUWJAARSPERIODE

 zondag 28/12/25  	 winkel gesloten
maandag 29/12/25 	 8u30 tot 12u30 en van 	
			   13u30 tot 17u30
dinsdag 30/12/25 	 winkel gesloten
woensdag 31/12/25	 9u tot 15u
donderdag 1/1/26  	 winkel gesloten
			   (afhalen tussen 11u en 12u)
vrijdag 2/1/26  	 winkel gesloten
zaterdag 3/1/26	 9u tot 17u



Prettige feestdagen en een 
gelukkig en gezond 2026!! 


